centre d'art la panera
Benvolguts,

Ens plau posar-nos en contacte amb vosaltres figmar-vos del proper viatge dels
Amics i Amigues de La Panera, que tindra lloc elper dissabte 21 d'octubre. Amb
motiu de I'obertura al public del projecte PLANTA th Fundacio Sorigué (Balaguer) i
de la inauguracio de la recent incorporacio d’ursal-lacié de l'artista Juan Mufioz,
proposem una sortida que es complementara amis atopostes d’art contemporani
del territori més proper, com son la Fundaci6 MadgaMontferrato (Balaguer) i el
projecte Miré a taula de Mayoral Espai d’Art (Veydu

La FUNDACIO PRIVADA MARGARIDA MONTFERRATO va ser efada l'any 1975
pel Notari Sr. Manuel Gramunt, perdo no ha estat figuest any 2016 que la Fundacié
Privada Marguerida de Montferrato ha obert un esjgstinat a I'art contemporani.
D'aquesta manera, el desig del Sr. Manuel GramuRuig ha esdevingut per la
Fundaciéo Privada Marguerida de Montferrato el cant treball de difondre l'art
contemporani i, en consequéncia, I'educacio i lu Tindrem l'ocasio de visitar
I'exposicié «Odem Stimuzak» de I'artista lleidatakgnes Pe.

PLANTA s’ubica en el complex industrial La Pland @erb de Sorigué on hi conviuen
I'activitat extractiva i els processos industrieiladicionals amb plantacions agricoles,
centres per a la investigacié i divulgacio del é¢omment, aixi com espais artistics i
arquitectonics unics denominatise-specific. Alberga un conjunt d’obres d’artistes de
prestigi internacional i compta amb espais d'aitsien el mén, elsite-specific que
presenten peces de reconeguts artistes com Ansifar KWilliam Kentridge, Juan
Mufioz i Bill Viola. El projecte arquitectonic digsgt per Abalos + Sentkiewicz
Arquitectos (AS+), va ser presentat el setembr2d& a la Biennal d’Arquitectura de
Chicago (EUA).

MIRO A TAULA és una experiéncia de fusié entre gasbmia i art. Joan Mir6 és l'eix
vertebrador d'una proposta gastronomica on la Tadls plats— sén els grans
protagonistes. A cada una de les plantes es pr@bassitant tastar diferents tapes que
s’han elaborat pensant especialment en els oridglesartistes o en la seva trajectoria
professional i vital. Aixi doncs, per exemple, &gels andaluses de Picasso o I'estima
per la Costa Brava de Dali s6n elements que inspireuiner per elaborar la proposta
gastronomica. La Cava, que pertany al grup Fogen$atés amb el cuiner Albert
Marimén al capdavant, son els companys de viatgeu#st maridatge artistic i
gastronomic. Marimén, propietari i cuiner del restmt La Cava de Tarrega, va ser
escollit millor cuiner de I'any 2013 al Forum Gastomic de Girona. El seu model de
cuina es basa en el producte fresc, de proximitattemporada.



centre d'art la panera

Horari:
09.00 h Sortida de Lleida amb autobus, des del GiiEgports.

10.00 h Visita comentada a la Fundaciéo Margaridafelwato, amb el gerent de la
Fundacio Isaias Peran i I'artista Agnes Pe.

12.00 h Visita comentada a PLANTA. Fundaci6 Sorjgudb lolanda Vives i Gemma
Avinyo.

14.00 h Dinar a La Cava (Tarrega).

16.30 h Café i tertulia amb la directora de 'Eddaiyoral, Cristina Mayoral, introduint
el projecte «Mir¢ a la taula».

19.30 h Arribada a Lleida.

Menu del dinar:

Degustacio de nou tapes: La brava La Cava, hambsagde porc Siscar, Humus de
peésols d’Argencola i escabetx de musclos, falcsareoinanida de tomaquets, canelons,
fondue amb verduretes, tartar de poltre.

Postres: Lingot de xocolata / torrada de Santasbere

Vi Blanc / negre D.O. Conca de Barbera

Preu:
54 euros (inclou el desplagament, les visites gsae@! dinar)

Inscripcions:
Fins al 15 octubre (En cas d’intolerancia alimeaataiusplau aviseu amb antelacio).



